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CHÂTEAU DAUZAC

MISE EN LUMIÈRE D’UN GRAND
CRU CLASSÉ

Château Dauzac, 5ème Grand Cru Classé de Margaux en 1855 a le privilège
d’avoir un vignoble d’un seul tenant, de 49 hectares ; 45 hectares en

appellation Margaux et 4 hectares en appellation Haut-Médoc.

Situé à proximité de l’estuaire de la Gironde, dont l’influence sur 
l’écosystème du vignoble est capitale, le domaine est protégé des vents 
océaniques par sa situation privilégiée au cœur d’un ensemble de 120

hectares de près et forêts.

Cette bulle agronomique et ce terroir unique ont permis de développer 
une culture de précision à travers la sélection parcellaire, valorisant les 

caractéristiques exceptionnelles de ce Grand Cru Classé.

Je commande 

https://bit.ly/3CYWzUw


NOTRE GRAND CRU CLASSÉ

Château Dauzac

Château Dauzac
(Conditionné en caisse bois de 6)

Tarifs            

Boutique

TTC

Tarifs      

négociés

CSE TTC

2017 - Bouteille 42€ 39,90€

2018 - Bouteille 52,90€ 43,90€

2019 - Bouteille 49€ 39,75€

Château Dauzac 2018
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Je commande 
Quel millésime choisir ?

La réponse en vidéo 

Château Dauzac 2019

95
94

95

https://bit.ly/3CYWzUw
https://www.youtube.com/shorts/FquggDKkwsw


NOS COUPS DE COEUR

90

Cuvées 

disponibles
(en carton de 6 bouteilles)

Tarifs            

boutique

TTC

Tarifs            

négociés

CSE TTC

Labastide de Dauzac - AOC Margaux
2019 - Bouteille 24,70 € 19,70 €

Aurore de Dauzac - AOC Margaux
2020 - Bouteille 24,70 € 19,70 €

Comte de Dauzac - AOC Haut-Médoc
2020 - Bouteille 21,90 € 13,50 €

D de Dauzac - AOC Bordeaux

2020 - Rouge Bouteille 10,95 € 7,95 €

2021 - Blanc Bouteille 10,95 € 7,95 €

Je commande 

https://bit.ly/3CYWzUw


NOS GRANDS FORMATS

Château Dauzac 2016

Château Dauzac 2017
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Cuvées 

disponibles*

Tarifs            

Boutique

TTC

Tarifs            

négociés

CSE TTC

Château Dauzac, Grand Cru Classé - AOC Margaux 
2016 - Magnum 99 € 93,20 €

2016 - Double Magnum 237 € 225,40 €

2017 - Magnum 85,50€ 81,30 €

2017 - Double Magnum 213 € 204,60 €

2017 - Impérial (6 L) 391 € 374,20 €

2018 - Double Magnum 256,60 € 220,60 €

2018 - Impérial (6 L) 478 € 406,20 €

2019 - Magnum 99,50€ 81 €

2019 - Double Magnum 241 € 204 €

2019 - Impérial (6 L) 447 € 373 €

Le D de Dauzac - AOC Bordeaux 
2020 - Magnum 23,40€ 17,50€

*Les magnums sont conditionnés en carton de 3 bouteilles, les doubles magnums et nos 6 litres en caisse bois individuelle.

Quel millésime choisir ?

La réponse en vidéo Je commande 

https://bit.ly/3CYWzUw
https://www.youtube.com/shorts/SlEV1M-S9do


L’ÉDITION LIMITÉE

Découvrez toute la quintessence du millésime 2016 de 
Château Dauzac dans un format en édition limitée. 

Ce magnum sérigraphié associé à un écrin traditionnel en 
bois reflète l’essence des plus grands terroirs de Margaux.

Coffret magnum sérigraphié en caisse bois

Château Dauzac 2016 - AOC Margaux

Tarif boutique : 145 € TTC

Tarif  négocié CSE : 99€ TTC

Je commande 

https://bit.ly/3CYWzUw


DÉCLINAISON DE COFFRETS SIGNÉS DAUZAC

TRILOGIE AROMATIQUE

Le Comte de Dauzac 2020 - AOC Margaux, 

Le Comte de Dauzac 2020 - AOC Haut-Médoc

&        

Le D de Dauzac 2020 - AOC Bordeaux

Prix boutique : 57,55 €  TTC

DUO D’APPELLATIONS

Le Comte de Dauzac 2020 - AOC Haut-Médoc

& 

Le D de Dauzac 2020 - AOC Bordeaux 

Prix boutique : 32,85 € TTC

Prix négocié CSE : 21,50 € TTC

Choisissez

parmi nos

2 coffrets signature 

Prix négocié CSE : 41,20€ TTC

Je commande 

https://bit.ly/3CYWzUw


DÉCLINAISON « GRAND CRU »

DEUX NUANCES D’APPELLATIONS

Château Dauzac 2018 - AOC Margaux

&

Le Comte de Dauzac 2020 - AOC Haut-Médoc

Prix boutique : 81,55€ TTC

Prix négocié CSE  : 64,15€ TTC

L’INTENSÉMENT MARGAUX

Château Dauzac 2017 - AOC Margaux, 

Le Comte de Dauzac 2020 - AOC Margaux                                                                                    

&

Labastide de Dauzac 2019 - AOC Margaux

Je commande 

Coffret en bois de 

2 ou 3 bouteilles

Prix boutique : 99,10 € TTC 

Prix négocié CSE  : 79,30€ TTC

https://bit.ly/3CYWzUw


DOMAINE DE LA BÉGUDE

Le Domaine de La Bégude est un vaste territoire de 300 hectares, dont 38 

hectares de vignes, tel un balcon aérien sur la Méditerranée, à 410 mètres 

d’altitude, au sommet géographique de l’appellation Bandol, balayé par le 

Mistral. 

Sous le manteau protecteur de la montagne de la Sainte-Baume, les vignes 

sont réparties telle une mosaïque de plus de 100 parcelles, parfaitement 

intégrées au cœur d’une garrigue parfumée. 

De cette hauteur, la vue s’étend au loin vers la baie de La Ciotat et le large.

UN ÉCRIN MÉDITERRANÉEN

Je commande 

https://bit.ly/3CYWzUw


DOMAINE DE LA BÉGUDE 
AOC BANDOL

90
92
91

Cuvées 

disponibles
(en carton de 6 

bouteilles)

Tarifs            

boutique

TTC

Tarifs            

négociés

CSE TTC

Domaine de la bégude

2020 – Rouge - Bouteille 29 € 24,95 €

2021 – Rosé - Bouteille 19 € 15,95 €

Note de dégustation 
La robe est rouge dense, le nez est épicé et 

réglissé avec un fond de fruits noirs. 

La Bouche est ample et les tanins sont présents 

prolongeant la finale. 

Potentiel de garde : 15 ans  

Note de dégustation 
Sa robe est limpide sur des tons de corail.

Le nez évoque la framboise, le cassis, des notes 

d’agrumes, enveloppés par des parfums de 

violette. On retrouve au palais les mêmes 

caractéristiques aromatiques avec des notes 

d’épices la finale est́ enrobée et 

rafraichissante.

Je commande 

https://bit.ly/3CYWzUw


CADET DE LA BEGUDE
IGP Méditerranée

90
92
91

Cuvées 

disponibles
(en carton de 6 

bouteilles)

Tarifs            

boutique

TTC

Tarifs            

négociés

CSE TTC

Le Cadet de la Bégude

2020 – Rouge - Bouteille 15 € 12€

2021 – Rosé - Bouteille 12 € 9,95€

Note de dégustation 
La robe est profonde de couleur grenat. 

Le nez révèle un parfum de cerises noires, 

avec des notes mentholées. La bouche est 

harmonieuse et fruitée avec une finale épicée 

et chaleureuse, les tanins sont fondus. 

Ce vin est a ̀ déguster dans l’exube ́rance de sa 

jeunesse.

Note de dégustation 
La robe est pale & limpide. 

le nez dégage des arômes de fleurs, d'aubépine 

et de fruits d'été. La bouche est ronde et 

désaltérante, dotée de notes de pêche blanches 

et d'agrumes. La finale est fraiche et 

équilibrée. 

Je commande 

https://bit.ly/3CYWzUw


Hugo Martinez

Chargé des Comités d’entreprises

MERCI

commerce@chateaudauzac.com

+33(0)6 50 82 15 27

Conditions générales 

Sous réserve de quantités disponibles. Possibilité de panacher plusieurs références. Nos tarifs peuvent évoluer sans préavis. Tarifs TTC Franco de port en France continentale àpartir de 60 bouteilles ou 400€ ht d'achat par site. Possibilité d'avoir accès à une offre
de vieux millésimes sur demande. Les visuels sont non contractuels.  

Ils nous font confiance : 

- Contact -


